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Écrit et mis en scène par Jean-Christian Fraiscinet
Avec les comédiens de Caméléon Production

Imaginez-vous, attablés dans un bistrot de campagne, un bon  
vieux petit bistrot comme on en fait plus... Vous y serez accueillis  
par Babette, la patronne, et vous y croiserez, à coup sûr,  
bon nombre d’habitués qui auront certainement des choses  
à raconter... Vous n’aurez qu’à tendre l’oreille et vous  
en apprendrez de belles !!!

> Au menu : Brèves de comptoir,  
 coups de gueule et éclats de rire ! 

Repas-spectacle 
« TOURNÉE GÉNÉRALE »

Ferme -
  THÉÂTRE 
 de Bellevue

53 euros/pers. 
(Repas + spectacle)
À partir de 35 personnes   

Réservations groupes : Isabelle • Tél : 02 54 40 20 09 
ou 06 32 67 78 47 • groupesfermedebellevue@gmail.com

GROUPES 2024

MENU
KIR DE BIENVENUE

Tourte berrichonne, salade et légumes en ravigote--- 
Paupiette de volailles  aux champignons

Sauce crème
Garniture de saison  et gratin dauphinois --- 
Salade du jardin  

et fromages--- 
Crumble aux fruits et  son coulis de framboises---
CAFÉ et VIN COMPRIS
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Réservations groupes : Isabelle • Tél : 02 54 40 20 09 
ou 06 32 67 78 47 • groupesfermedebellevue@gmail.com

63 euros/pers. 
(Repas + spectacle)
À partir de 35 personnes   

Écrit et mis en scène par Jean-Christian Fraiscinet
Avec les comédiens de Caméléon Production
Imaginez-vous, attablés dans un bistrot de campagne, un bon vieux  
petit bistrot comme on en fait plus... Vous y serez accueillis par  
Babette, la patronne, et vous y croiserez, à coup sûr, bon nombre  
d’habitués qui auront certainement des choses à raconter...  
Vous n’aurez qu’à tendre l’oreille et vous en apprendrez de belles !!!

>  Au menu : Brèves de comptoir, 
 coups de gueule et éclats de rire !

Repas-spectacle « TOURNÉE GÉNÉRALE » 
Ferme -
  THÉÂTRE 
 de Bellevue

OFFREZ-VOUS DU RIRE 
ET NOTRE MENU GOURMAND

MENU GOURMAND
KIR PÉTILLANT

Pâté en croûte aux oignons, pousse d’épines  et jambon fumé--- Suprême de poulet fermierFarce aux pruneaux et ArmagnacSauce asperges et lardonsPurée de carottes au mielGratin dauphinois--- Salade du jardin et fromages--- Fondant au chocolat et son caramel d’orange---
CAFÉ et VIN COMPRIS


