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(Repas + spectacle)
A partir de 35 personnes

KIR DE BIENVENUE
Tarte tiede

Texte de Vincent Dubois B aux 'enti“es du Berry
et Jean-Christian Fraiscinet
Avec Jean-Christian Fraiscinet, [ Filet mignon de porc
Francis Riviere, Sébastien Fraiscinet, Sauce forestlere
Christele Chappat et Vincent Fraiscinet ' Légumes de sajson

et gratin dauphmons

Une inauguration catastrophe mais hilarante, Sal
ol les gags et les situations cocasses se succédent alade dy Jar_dln et fromages
a un rythme effréné | Tarte Tatin et drinielir
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CAFE et VIN COMPRIS

>\os zygomatiques sont prévenus!
1h30 de pure rigolade !

Réservations groupes : Isabelle * Té1: 02 54 40 20 09
ou 06 32 67 78 47 * groupesfermedebellevue@gmail.com



OFFREZ-VOUS D RIRE
ET NOTRE MENU GOURMAND ,
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b Rf;pas—spectacle .
« 'INAUGURATION DE LA SALLE DES FETES »
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KIR PETILLANT

Paté en crogte aux oignons

Pousse d’épines ’
‘ o et jambon fume
Texte de Vincent Dubois et Jean-Christian Fraiscinet i -—

63 euros/pers.
(Repas + spectacle)

P Avec Jean-Christian Fraiscinet, Francis Riviere, Sébastien Fraiscinet, SUf;;eme de poulet fermier
. ) . C
Christele Chappat et Vincent Fraiscinet € aux pruneauy et
Armagnac

Sauce asperges et lardong

Une inauguration catastrophe mais hilarante, S
urée de carottes ay iel

ol les gags et les situations cocasses se succédent

aun rythme effréné | Gratin E’fliphinois :
Salade du jardin SN
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>\los zvgomatm_ues sont prévenus! 1 ——- " 'TOMages Vg
1“30 de pure "gnl ade ! . ondant au chocolat et 5o

carame| dbrange
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& ° '.‘.{. 4 "'.: - - CAFE et VIN ComPRys
Aéservatiors groupes : Istibelle - et 6% 54 40 20 09
ou 06 32 67 78 47 * groupesfermedebellevueagmail.com
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